
CARTE

RESTAURANT



Ici, le lagon donne le rythme. Le temps se déleste. Les corps s’apaisent. Les

visages s’ouvrent. Rien ne presse. La mer

respire. Et, doucement, nous apprenons à respirer avec elle. À L’Uni Vert

Plage, l’accueil est simple, presque pieds nus, porté par cette douceur

réunionnaise qui touche sans s’imposer. Autour de vous, des équipes

attentives, présentes avec justesse, là pour prendre soin, accompagner, et

veiller à ce que tout soit simple et vrai. On savoure ce que l’île offre. On

partage ce que l’instant rend possible. On se retrouve autour du vivant, du

goût, de la lumière. Chaque attention est juste. Chaque geste cherche

l’accord. Pour que vous vous sentiez bien. À votre place. Ici. Maintenant.

L’Uni Vert Plage est une respiration. Un espace pour se relier, aux autres, à la

nature, à l’essentiel.

Bienvenue à L’UniVert Plage
Alon met’ ensemb’!

Respirer. Partager. Vivre mieux.

Moyens de paiement acceptés



LISTE DES ALLERGÈNES

 

Déjeuner - 12h00 - 15h00/(15h30 le dimanche)

Dîner - 19h00 -22h00

TAPAS - 17H30

Chers clients, si vous présentez des allergies alimentaires, voici la liste des allergènes à
déclaration obligatoire contenus dans les plats et boissons de notre carte. Retrouvez-les à

l'aide des numéros indiqués à côté de chaque plat.
(1)

 

(2)
 

(3)
 

(4)
 

(5)
 

(6)
 

(7)
 

(8)
 

(9)
 

(10)
 

(11)
 

(12) 

(13) 

(14) 

Oeuf et produitsàbased'oeuf

Anhydride sulfureuxetsulfites

Lupin et produitsàbasede lupin

Lait et produitsàbasede lait

Soja et produitsàbasede soja

Céleri et produitsàbasede céleri

Crustacés et produitsàbasedecrustacés

Poissons et produitsàbasede poissons

Arachides et produitsàbased'arachides

Mollusques et produitsàbasede mollusque

Moutarde et produitsàbasede moutarde

Graines de sésameetproduitsàbase de sésame

Fruits à coque et produitsàbasede fruits à coque

Céréales et produits à basedecéréalescontenant du gluten

CARTE RESTAURANT
HORAIRES

Restaurant de plage - île de la réunion 

cuisine soignée ,consciencesaine-dusoleildans l’assiette



BOISSONS FRAÎCHES

Eau de coco fraîche - 8,50 €

JUS FRAIS SANTÉ(25cl)

JUS FRAIS- 6,50 €
Orange / citron / ananas
JUS SANTÉ DE LA SEMAINE- 9 €
Fruits et legumes frais selon la saison

SIROP À L'EAU (2cl) - 2,50 € 
Grenadine, pêche, citron, passion, menthe, fraise, orgeat
JUS DE FRUITS (25cl) - 4 €
Orange, pomme, passion, mangue, ananas, letchi, grenade
SPRITE (33cl) - 3,80 € (Au verre)
COCA COLA ZÉRO (33cl) - 3,80 € (Au verre)
COCA COLA (30cl) - 4 € (bouteille)
SCHWEPPES TONIC (25cl) - 4 € (bouteille)
SCHWEPPES AGRUMES (33cl) - 3,80 € (Au verre)
GINGER BEER GOLDBERG (20cl) - 6 €
TONIC HIBISCUS GOLDBERG (20cl) - 6 €
PERRIER (33cl) - 4,50 €

Supplément sirop - 0,50 € 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

SMOOTHIES (25cl)

SMOOTHIE BEAUTÉ NATURELLE- 9 €
 

 
SMOOTHIE MA NGO LASSY - 9 €
Banane, lait de coco, cardamone, vanille,
mangue, fromage blanc (7)

 
EAU PLATE (75CL) - 3 €
EAU PÉTILLIANTE (75CL)- 4 € 
EAU PLATE À EMPORTER (75cl) - 2 €
Pour l'eau à emporter, venez avec votre propre
contenant (si possible), nous vous le remplirons.

DÉSALTÉRANTES

 
INFUSION GLACÉE - 6 € 
Une recette généreuse et désaltérante 
AGUA D E JAMAÏCA- 5,50 € 

Le coup de fraîcheur ! Infusion d’hibiscus glacée,
menthe fraîche, cannelle pour lutter contre
l’hypertension et le cholestérol

 FROZEN- 7 €
Agua de Jamaïca version granité, sirop de
pêche, menthe fraîche

EAU DÉTOX DU MOMENT- 4,50 € 
Optez pour la détoxication water, la boisson
tendance qui allie eau pure et fruits frais pour une
hydratation optimale et un effet détox garanti

EAU FILTRÉE & PURIFIÉE

Fruitsrouges,hibiscus,cannelle,ananas, banane,
miel,basilic,menthefraîche - Antioxydant

SOFTS

COCO FRESH



BOISSONS CHAUDES
 

CAFÉ / DÉCA 
DOUBLE CAFÉ / CAFÉ CRÈME
LATTE MACCHIATO 
MOCHA 

CAPPUCCINO  

CHOCOLAT

 
 

 
THé NOIR MASALA CHAI
THé NOIR EARL GREY FLEURS BLEU
THé VERT MENTHE

stimule l’énergie et la concentration 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

ROOIBOS BOURBON
LA VERVEINE
THé VERT GENMAICHA YAMA BIO

CAFÉ NOISETTE 

CAFÉ VANILLE 

THÉ LATTETCHAÏ  

CAFÉ LATTETCHAÏ

LATTE UBÉ 

 
LE "LAIT D'OR "- 7,50 €
Curcuma, poivre, huile de coco, lait d'amande, gingembre, cannelle, miel 

“BOISSON MIRACLE AUX MULTIPLES VERTUS ISSUE

DE LA MEDECINE AYURVÉDIQUE FAITE MAISON "

 
CAFÉ FRAPPÉ - 5 €
CHAUD OU FROID Au choix: nature/ miel
MOCHA FRAPPÉ - 5,50 €
MATCHA FRAPPÉ - 8 €
UBÉ FRAPPÉ - 9 €
CHOCOLAT FRAPPÉ - 6,50 €

Si boisson lactée à base d'amande, préciser au serveur - 1 € 
Supplément: lait de vache (petit pot) - 1 € / lait d'amande (petit pot) - 1,50€ / Chantilly maison - 2 €

NOTRE CHOIX, les valeurs de notre fournisseur :
 Respect de la terre et des hommes qui la cultivent : 

des principes au coeur de nos valeurs. 
Engagé de longue date dans le commerce équitable, le développement

durable, Malongo inscrit la dimension éthique dans chacun de ses projets.

LATTE MATCHA  
 

LATTE MATCHA TORRÉFIÉ
 

À DÉCOUVRIR

THÉS ET INFUSIONS

CAFÉS BIO-ÉQUITABLE / LATTE

Nos Frappés

- 2.50 €

- 4,50 €

- 4,50 €
- 4,50 €

- 5 €

- 7 €

- 4 €

- 8 €

- 3 €

- 3 €

- 5 €

- 5 €

 

- 7 €
 

CHAUDAuchoix : nature/miel

Auchoix:nature/ orgeat/ vanille
 

Au choix: nature/ orgeat/ vanille

Riche en antioxydant propriété anti inflammatoire

- 5 €



*2 choix max : 

fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre
 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 
FROZEN PASSION VANILLE ISAUTIER(25cl) - 10 €
ARHUMATIK PASSION ISAUTIER, sirop de VANILLE, jus dE PASSION
FROZEN DU MOMENT ISAUTIER(25cl) - 10 €

 
APEROL SPRIT (16c  

É  Z l)-12€
APROL, Prosecco Doc Martini, eau pétillante
ST-GERMAIN SPRITZ(16cl) - 15 €
Liqueur St-Germain, Prosecco Doc Martini, eau pétillante
MARTINI FIERO SPRITZ(16cl) - 12 €
Martini FIERO, Prosecco Doc Martini, eau pétillante maison
SPRITZ PASSION(16cl) - 12 €
ARHUMATIK PASSION, Prosecco Doc Martini, eau pétillante maison

 
Rhum Bacardi Carta Oro, citron , sucre de canne, menthe fraîche, eau pétillante 
Classique - 11 €
Fruité : avec fruits au choix * - 13 € 

 
PASSION LATINA(12cl) - 13 €
Rhum Bacardi Carta Oro, jus de citron frais, sirop de passion, purée de passion, jus d'ananas frais

APHRODISIAC
Gin Bombay Sapphire, sirop de basilic maison, purée passion, jus de gingembre maison, ginger beer Goldberg

TENESS EE MOOD(18cl) - 13 €
Jack Daniel’s old 7, jus de citron frais, sirop tchaï maison, jus DE letchi, jus de gingembre maison
LONDON L OVER(16cl) - 13 €
Gin Bombay “citron pressé”, purée de framboise, jus de GRENADE, jus de citron frais,
sirop d’hibiscus maison, baies roses
ASTEK AGRUM(14cl) - 12 €
Tequila Camino Real, jus de citron & orange frais, sirop de citron, combava rapé

 (20cl) - 13 €

 
PATRON TO MMY’S MARGARITA(7cl) - 15 €
Tequila Patron Silver, jus de citron frais, sirop d’agave Monin
FLORAL G IN & TONIC(12cl) - 13 €
Gin Bombay Sapphire, liqueur St-Germain, Schweppes tonic ,jud de citron, menthe fraîche
BOMBAY BRAMBLE TONIC(12cl) - 12 €
Gin Bombay Bramble (infusé avec framboise et mûre), tonic 

LES SPRITZ

LES SIGNATURES

LES COCKTAILS BY L'UNIVERT

LES BACARDI MOJITOS (25cl)

LES FROZEN BY ISAUTIER (25cl)
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LES COCKTAILS



(25cl) - 9 € 

(25cl) - 10 € 
 

 
Rhum ambré, citron vert péï, sucre de canne

Isautier Barrik
 Savanna Métis 

 - 9 €
- 10 €

 
Cachaça Leblon, citron , sucre de canne

Classique 
Fruitée : avec fruits au choix * -13€

- 11 €

 
Tequila, Triple-sec, jus de citron frais, sucre

 Classique - 12 €
Spicy : sirop de piment, jus de gingembre, sel & piment d'espelette -13€

 
Rhum blanc, citron vert péï, sucre de canne

Isautier traditionel -8€  

Zarboutan 
Savanna Intense 

-11€
-10€

*2 choix max : fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

Les Classiques
 

Les Kalous (4cl)

Les Margaritas (10cl)

Les Caïpirihnas (4cl)

Les Ti Punchs (4cl)

PUNCH PLANTEUR
 

CUBA LIBRE

ESPRESSO MARTINI 

PUNCH COCO 

LONG ISLAND 

PORNSTAR MARTINI 

BASIL SMASH 

RHUM BLANC,ANANAS,PASSION, MANGUE, ORANGE, POMME

RHUM BLANCCOCA-COLA, CITRON VERT

(10cl) - 15 € 
Vodka GreyGoose,crème de café, espresso 

(25cl) - 10 € 
RHUM BLANC,VANILLE, PURÉE DE COCO, LAIT DE COCO 

(12cl) - 15 € 
Vodka, GIN,RHUM BLANC, TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON, SUCRE, COCA COLA 

(14cl) - 14 € 
Vodka Eristoff, jus de citron frais, purÉe de passion, sirop de vanille, shot deChampagne brut

(10cl) - 15 € 
ginBombaySapphire, liqueur de fleur de sureau St-Germain, jus de citron frais, sirop de basilic
maison, basilic frais, Angostura 
MAÏ-TAÏ (10cl) - 14 € 
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, rhum blanc Isautier, triple-sec, jus de citron frais, sirop d'orgeat,
Rhum Plantation Overproof 69, angostura bitter

AMARETTO SOUR (10cl) - 15 € 
Amaretto Disaronno, jusdecitronfrais,sirop decanne,aquafaba,Angostura

NEGRONI (9cl) - 12 € 
GinBombay Sapphire, MartiniReservaRubino, Campari

LES COCKTAILS
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Les Coladas (25cl)
 

Les Da Ïquiris (10cl)
 

Classique - 10 €
Fruité : avec fruits au choix * - 11 €
Péï : au Savanna Intense avec sirop de miel et gingembre- 12 €

RhumIsautier,puréeetlaitdecoco,jus/purées 
Pina

Passion - 12 €

- 11 €

Mango - 12 €

RhumIsautier, jus decitron, sirop de canne 

 
Spiritueux, jus de citron frais, sucre, Ginger Beer Goldberg 

Moscow Mule : avec vodka Eristoff - 12 €
London Mule : avec Bombay Sapphire et baies roses pilées - 14 €
Carribean Mule : avec Bacardi Anejo Cuatro et baies roses pilées
Mexican Mule : avec tequila Patròn Silver et sirop de piment -16 €

 - 14 €

 
VIRGIN MOJITO - 9 € 
VIRGIN MOJITO FRUITÉ* - 10€
VIRGIN COLADA - 8 € 
Pina, passion ou mango
MEXICAN MINT TEA - 8 €
INFUSION GLA CÉE maison, sirop de thé maison, jus de citron frais, feuille de menthe
BISSAP AND ROSES- 12 € 
Martini Vibrante, tonic hibiscus Goldberg, sirop de rose Monin, jus de citron frais

*2 choix max : fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

Les Mules (27cl)

Les Sans Alcool (25cl)

LES COCKTAILS
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DODO BLONDE (33cl ) - 3€
RADLER CITRON (33cl) - 3,50 €

 

les dalons blonde (33cl) - 6,50€
les dalons ipa (33cl) - 6,50€
desperados (33cl) - 6,50€
heineken (33cl) - 5€
heineken 0°(25cl) - sans alcool - 4€ 

 
AFFLIGEM(25cl)- 4,50€ (50cl) - 8,50€

DODO (25cl) - 3 € (50cl) - 5,80 €
KEWES ROUGE(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 €
100% locale - fraise, g ingembre, letchi
KEWES IPL(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 €

 

KEWES BLANCH E(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 €
MONACO(25cl)- 3,20 € (50cl) - 6,20 €
PANACHÉ(25cl) - 3 € (50cl) - 5,80 €
SUPPLéMENT PICON (25cl) - 1,50 € (50cl) - 3 €

CITRON GINGEMBRE
MANGUE CARAMÉLISÉE
BANANE FLAMBÉE
LIQUEUR CAFE
MANDARINE SAUVAGE
VOLCANIQUE 
(goyavier, ananas, piment)

Supplément sirop - 0,50 € | Supplément soft - 1,50 €

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 
JAGERMEISTER - 7 €
GET 27 / GET 31- 8 €
CALVADOS MAGLOIRE VSOP-14 €
MIRABELLE - 10 € 
AMARETTO DISARONNO - 11 €
ABSINTHE PERNOD - 13 €
IRISH COFFEE - 10 €
BENEDICTINE - 10 €

 
COUPE DE CHAMPAGNE
Pierre Grandet Brut(14cl) -16 €  

KIR VIN BLANC(14cl ) - 9 €
Cassis, pêche, mûre, framboise ou goyavier
KIR ROYAL (14cl) -17€
Cassis, pêche, mûre, framboise ou goyavier
RICARD / PASTIS 51 (4cl) - 4,50€
MARTINI RO UGE / BLANC / FIERO (6cl) - 7 €

(6cl ) - 7 € 

 

Bières Préssion

 
Bières Bouteilles

LesArrangés(4cl) - 6€

Apéritifs

LesD igestifs
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PORTO ROUGE
CAMPARI(6cl) -7€
SUZE (4cl) - 7 €

LES ALCOOLS



 
H BYHINEVSOP - 14 €

 
JACKN°7 (Écosse) - 11 €
JACKHONEY - 12 € 

 
CHÂTEAU DE BORDENEUVE -14€

BOMBAY BRAMBLE- 11 €
Infusion framboise/mûre
BOMBAY “CITRON PRESSÉ”- 11 €
Infusion citron de Méditerranée
fraichement pressé
BOMBAY SAPPHIRE - 10 €
Aromatisé par 10 plantes
VAKOA -12 €

 

 
JOHNNIE WALKER RED LABEL (ÉCOSSE) - 9 €
WILLIAM LAWSON'S (ÉCOSSE) - 9 € 
ANCNOC (ÉCOSSE) TOURBÉ - 15 €
DEVERON 10 ANS (ÉCOSSE) -15 € WOODFORD
RESERVE (ÉTATS UNIS) - 13 €
GRAIGELLACHIE 13ANS (ÉTATS UNIS) - 15 €

 
TÉQUILA CAMINO (Mexique) - 9 € 
TÉQUILA PATRON SILVER (Mexique) - 14 €

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 
LEBLON - 10 €

 
GREY G OOSE -14 €
ERISTOFF - 9 €

 
BACARDÍ AÑEJO CUATRO (Puerto Rico) - 10 €
BACARDÍ CARTA ORO (Puerto Rico) - 8 €
BACARDÍ OCHO AÑOS (Puerto Rico) - 12 €
ISAUTIER traditionnel (Réunion) - 7 €
ISAUTIER barrik (Réunion) - 7,50€
SAVANNA LE MUST (Réunion) - 16 €
SAVANNA LONTAN (REUNION) - 15 €
SAVANNA METIS (REUNION) - 15 €
DON PAPA (Philippine) - 15 €
DIPLOMATICO (Vénézuela) - 17 €

Gin (4cl)

Téquila (4cl)

Cognac (4cl)

Bas Armagnac (4cl)

WhiskeyJ.Daniels (4cl)

Whiskies du Monde (4cl)

Vodka (4cl)

Rhums (4cl)

Cachaça (4cl)

LES SPIRITUEUX
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victoria - igp pays du var · cinsault, grenache
verre 1 4cl - 10€ | bouteille 75cl - 36€ 

Bouchevive,fraîcheetélégante,avecunebelletension et une finale fruitée subtilement acidulée 

Mas de Louis — Trésor— Vin de France ·Syrah, Viognier 

verre 14cl -12€ |bouteille 75cl - 42€
 

 
M CHAPOUTIER - BIO - AOP Croze Hermitage - Vallée du Rhône
Bouteille 75cl - 52 €
Vin aux tanins charnus et avec beaucoup de gourmandise.
le coteau de la beaume — Crozes Hermitage · SYRAH
ver re 14cl - 12€ |bouteille 75cl - 59 € 

 

GRIS BLANC - Pays d’Oc
Verre 14cl - 8 €|Bouteille 75cl - 38 € | Magnum 150 cl - 72 € 
Bouche dense aux arômes de petits fruits rouges
M DE MINUTY Côtes de Provence
VERRE14CL - 12€|Bouteille 75cl- 52€| Magnum 150 cl - 95€
Decouleurrosenacré, ilplaîtparson intensitéaromatique,allant de petits fruits rouges 

Languedoc AOC - PIC SAINT LOUP - HERITAGE “AN 1189” - GÉRARD BERTRAND
Verre 14cl - 12 € | Bouteille 75cl - 46 € 

 

 
MAISON les taillades - Côte du rhône · syrah 80% & grenache noir 20%
verre 14cl - 10€ |bouteille 75cl - 34€

 
CIGALUS - Gérard bertrand - bio - demeterig aude hauterive
bo uteille 75cl - 98 € 

 

 
Maison Roger Peguet — Première Confidence— AOP Beaujolais · Gamay
verre 14cl - 12€ |bouteille 75cl - 45 €

 

 

 
BOBO— IGP Méditerranée· Grenache, Cinsault, Syrah
verre 14cl - 10€ | bouteille 75cl - 39€
Une robe pâle, un nez fruité, une bouche vive et élégante
Made in Camargue— AOP Sable de Camargue ·Cinsault, Grenache gris et noir
verre 14cl - 10€ | bouteille 75cl - 34€

 

Domaine Garoloup — Les Calcaires Blancs— AOP Pic Saint-Loup· Syrah, Grenache
verr e 14cl - 12€ | bouteille 75cl - 59€

 

petit fruits noir et fruits roiuge, légèrement confituré, rond et complexe

Nez intenseauxarômesd’agrumesetdefruitsfrais,bouchefranche,viveet
bien équilibrée

Desarômesdefruits,fraîcheuretgourmandise,Unebellestructurefineet équilibrée :
pivoine et griotte fraîche

acidulésauxnotesde fruitsexotiques .L

NEZdévoilantdesarômesd’épicesavecunetouchevanillée que l’on retrouve en bouche 

Unassemblage unique decéTTE pagesoffranTunvinhautdegammeàl’équilibre impressionnant
entrelefruit mûr,les épiceset unebelleacidité

élégantet structuré,aux notesdefruitsrouges fraisetde violette et épices, Bouche ample aux
taisoyeux, avecunebelle fraîcheuretunefinale persistante.ns

Larobe estd’un rougeprofond.Lenezrévèleunbouquetintensesurdes notes de fruits rouges et
d’épices douces. 

Desarômescomplexesdefruitsnoirsetd’épices,suivisd’unebouchepuissanteetsoyeuse aux fins
tanins

VINS 
ROSÉ

ROUGE



BLANC
 

BULLES 
MARTINIDOC PROSECCO
Coupe 14 cl- 9€ | Bouteille 75cl - 42 € 

 
 

CHAMPAGNE PIERRE GRANDET BRUT
COUPE 14CL - 1 6€ |Bouteille 75 cl - 79€ 
Nez auxfragrancescomplexesetflorales.Bouche ronde, sur une fine effervescence.
Des arômesfruités.

 
Pays d'Oc IGP - viogni er - DOMAINE LAROCHE
Verre 14cl - 8 € | Bouteille 75cl - 38 €

 

 

 

STAR OF AFRICA CHENIN BLANC - AFRIQUE DU SUD
verre 14cl - 8€ |Bouteille 75cl- 36 €

 

 

Pays d'Oc IGP - chardonnay - DOMAINE LAROCHE
Verre 14cl- 8 € | Bouteille 75cl- 38€

 

 
CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT BRUT CARTE JAUNE
Bouteille 75 cl - 125€ | Magnum150cl - 230 €

 
CHAMPAGNE RUINAR T BRUT 

Boute ille 75 cl - 150 € 
 

 

 
CHAMPAGNE LAURENT PERRIER BRUT
Bouteille 75 c l - 95 € | Magnum 150 cl - 185 €

 

 
les point es aux boeufs - petit chablis · chardonnay  

Verre14cl- 12 € | Bouteille 75cl- 45 €
 

 

‘’jadore’’ blanc moelleux mas de louis - pays d’oc · muscat & sauvignon blanc
verre 14cl - 10€ | Bouteille 75cl- 39 €

 

‘’leshortes duloup’’ nuits blanches - languedoc · grenache blanc,marsanne,roussane
Verre14cl -10€| Bouteille 75cl- 39 € 
robe pâle, nez rouillé et beurré, notesflorales defruits blancs- b ouche ronde et équilibrée

CIGALUS - GÉRARD BERTRAND - BIO - DEMETERIGP Aude Hauterive
Bouteille 75cl - 78 € 

Belle robe aux reflets jaune doré, nez puissant

Brillantetlimpide,elleoffreuncordonfinet soutenu. 

unepalettearomatiqueintenseBoucheviveet rafraîchissante.

petitchablisà larobe brillanteetpale,unebouche tendue et minérale qui tire
légèrementsur acidité etcôtégras

Prosecco fraisetvivant.L’appellation D.O.C. place nos vins au centre de la traditionnelle
régiondu Prosecco.

Cettecuvéeprésente unéquilibreparfaitentrevivacitéetrondeur,Aunezl’abricot, 

Vinfrais et élégant,auxnotesd’agrumes,defruitsexotiquesetdepierreàfusil. Bouche vive,
minérale et équilibrée,avecunebellelongueur

ce champagneestmarquéparla souplessedenotes fruitées (pêche blanche) et la fraîcheur
des agrumes(citron,mandarine). 

Cette cuvée présenteunéquilibreparfaitentre vivacité et rondeur. Au nez, l’abricot , l’amande
e tla pêche secomplètent.

La robe présenteune bellecouleurorpâle.Aunez c'est la gourmandise qui s'exprime au travers
de notes depommeet depoirebienmûres.

VINS



 
Flam’s Gratinée- 13 €

 Flam’s Munster - 15 €
 

Flam’s Cabri- 15 €

 

ZOURITES AUX GROS PIMENTS(150 gr)
 

CAMENBERT FERMIER RÔTI, TOMATES ET OIGNONS CONFITS 

Accompagné de pains toaste - (7 ) - 22 €

 
Pain toasté (4/7/1) - 12 €

Accompagnédesalade(4/6/7/11) - 16 €

 - 17 €

 
BURRATA ENVIRON 100G SUR UN TARTARE DE TOMATES à l’ancienne, fraises gingembre et sa
réduction de vinaigre balsamique - (1/3/7/8/10/11) - 20 €

CEVICHE DE POISSON A LA PERUVIENNE (30gr) -16€
POISSON DU JOUR DEMANDÉ A VOTRE SERVEUR 

BURRATA TOMATO

SAUTéDE BOEUF AIGRE DOUCE(150GR)

RILLETTES DE POISSON (150gr) 

TAPAS

À PARTAGER À L’UNIVERT
 

En fin de journée, place aux tapas, aux saveurs locales et aux assiettes à partager. Des

créations gourmandes et généreuses, à savourer entre amis ou collègues, dans une

ambiance chaleureuse et décontractée.

-4 €

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

Lardons, oignons,munster - (1/7)

Fromage de chèvre,lardons, oignons, miel peî et gingembre- (1/7) 

12 PIECES -19€
 6 PIECES - 11 €
Piment farci, Samoussa du moment, bonbon piment, sauce aigre douce, sauce piment oizo -
(1/3/4/5/7/8/14)

 -5 €

Les Flam’s

À MANGER SEUL OU À PARTAGER 

Frites M aison 

Planche de Créolités‘ Maison’

Frites de patates douces

A PARTIR DE 17H30 JUSQU’A 22H



Du lundi au dimanche · déjeuner 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 
S alade mélanzée et sa vinaigrette aux agrumes, toast de poisson sur son lit d’oignons confit,
rillettes de poisson maison gros piment combava, crevettes cuites, noix de cajou et noix de
macadamia torréfiées concassé - (1/2/4/5/6/8/11) - 25 €

BURRATA TOMATO 
BURRATA ENVIRON 100G SUR UN TARTARE DE TOMATES à l’ancienne, fraises gingembre et sa
réduction de vinaigre balsamique - (1/3/7/8/10/11) - 20 €

LA CÉSAR POULET
SALADE, Padano, poulet , oeuf, bacon, sauce césar, jeunes
pousses - (1/3/5/7/8/10) - 21 €

Au déjeuner comme au dîner, retrouvez une cuisine vivante et gourmande, mettant à l’honneur les
produits locaux et le savoir-faire de notre équipe.

 
Poisson frais retour de pêche, assaisonnement DEMANDER À VOTRE SERVEUR, ACCOMPAGNé salades et frites 

- 25 €
Poisson frais retour de pêche, accomp agnée de frites et salades 

 
Sauce cheddar,coleslaw, pickles d’oignons,salade, tomate,sauce UNIVERT,accompagné de
salade ET FRTES-(1/3/7/8/10/11) 

NOTRE PIÈCE DU BOUCHER
Proposition dujour,merci de consulter votre serveur

 
Magret de canard(environ 300gr) ACCOMPAGNEMENT purée du moment et tomates provençales - (7)
CARRY DU JOUR
Proposition d u jour,mercide consulter votre serveur(se) Accompagné de riz, brèdes,grains et rougail -
(1/2/+allergènes selon recette du jour, voir ardoise) - 19€

UNI VERT DE LA MER 

UNI VERT FRAICHEUR 
Disponible uniquement le midi

UNI VERT DE LA TERRE

LA SALADE DE L'UNI VERT

TARTARE DEPOISSON(180GR)-26 €

JOUEDE LÉGINESAUMURÉESAUCE CHAMPAGNE

NOTRE BURGER DE BOEUF OU POULET (180GR)

- 2 5 €

MAGRET DE CANARD SAUCE DU MOMENT -29€

SUPPLéMENTS ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX: 4 € |frite, salade et
riz suppléments du jour au choix: 5€

Déjeuner · À la carte

À TABLE À L’UNIVERT
Le goût du local, midi comme soir.

Disponible uniquement le midi 



NOS MARMAILLES
 

GLACES ET SORBETS (à composer) 

CRÈME BRÛLÉE

 

MI-CUIT AU CHOCOLAT 

CAFÉ GOU

inspirationdupâtissier-4mignardises-(1/3/6/7/8) - 11 €

 RMAND
 

NOS PR OFITEROLES " 3 CHOUX MAISON "

 

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS, DAME BLANCHE

AmandeSéffiléES - (1/3/7/8)-10€
NEW-YORK CHEESE CAKE

 

MENUenfant (1 plat au choix ) 13€

à la vanille Bourbon - (3/7) - 9 €

cOULISDECaramelbeurresalé,bouledeglace vanille & chantilly maison amandes éffilées - (1/3/7) - 12 €

saucechocolat,glacevanille,chantillymaison et amandes effilées - (1/3/7/8) - 13 €

iDEMANDERAVOTRE SERVEURLEPARFUMDUJOUR (1/3/8) - 12 €

 
La formule marmailles se compose d'un plat, d'une boisson (sirop ou jus), d'un petit pot de glace

artisanale au choix (coco, chocolat, vanille, fraise) - (1/7)
 
FISH AND CHIPS
Servi avec FRITS ET SALADES - (3/4/5/7)
MINI BURGER DE POULET
Servi avec frites maison-(1/3/7/10)

SUPPLEMENT CHOCOLAT FONDU 2,50 € /SUPPLEMENT CHANTILLY MAISON 2 €

GLACES

SORBETS : 

:fraise, vanille, chocolat, café, coco, caramel .....

framboise, mangue, citron

2,80 € / LA BOULE

LES DESSERTS

DESSERTS



À L’UniVert, nous avons fait le choix de prendre le temps.

 Le temps de respirer, de se retrouver, et de savourer une
cuisine sincère, profondément enracinée dans la terre

réunionnaise.

Nous choisissons de ralentir.
 De laisser le temps au goût, aux saisons et à la terre de

s’exprimer. Chaque assiette raconte une histoire sincère, faite de
produits locaux, de savoir-faire et de respect du vivant.

 
L’UniVert est une invitation à bien manger, à se sentir
bien, et à célébrer une manière de vivre authentique,

joyeuse et profondément humaine.

L’équipe l’UNIVERT PLAGE 


	CARTE RESTAURANT
	Respirer. Partager. Vivre mieux.
	Bienvenue à L’UniVert Plage Alon met’ ensemb’!
	Moyens de paiement acceptés
	Restaurant de plage - île de la réunion
	CARTE RESTAURANT
	HORAIRES
	Déjeuner - 12h00 - 15h00/(15h30 le dimanche)  Dîner - 19h00 -22h00
	TAPAS - 17H30


	cuisine soignée ,consciencesaine-dusoleildans l’assiette

	LISTE DES ALLERGÈNES
	Chers clients, si vous présentez des allergies alimentaires, voici la liste des allergènes à
	déclaration obligatoire contenus dans les plats et boissons de notre carte. Retrouvez-les à l'aide des numéros indiqués à côté de chaque plat.
	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)
	(9)
	(10)
	(11)
	(12)
	(13)
	(14)

	BOISSONS FRAÎCHES
	JUS FRAIS SANTÉ(25cl)
	JUS FRAIS- 6,50 €
	JUS SANTÉ DE LA SEMAINE- 9 €

	COCO FRESH
	SOFTS
	SMOOTHIES (25cl)
	SMOOTHIE BEAUTÉ NATURELLE- 9 €
	SMOOTHIE MA NGO LASSY - 9 €


	DÉSALTÉRANTES
	INFUSION GLACÉE - 6 €
	AGUA D E JAMAÏCA- 5,50 €
	FROZEN- 7 €
	EAU DÉTOX DU MOMENT- 4,50 €

	EAU FILTRÉE & PURIFIÉE
	EAU PLATE (75CL) - 3 €
	EAU PÉTILLIANTE (75CL)- 4 €
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS


	BOISSONS CHAUDES
	-5€
	THÉS ET INFUSIONS
	THé NOIR MASALA CHAI
	THé NOIR EARL GREY FLEURS BLEU THé VERT MENTHE
	ROOIBOS BOURBON
	LA VERVEINE
	THé VERT GENMAICHA YAMA BIO


	À DÉCOUVRIR
	LE "LAIT D'OR "- 7,50 €
	Curcuma, poivre, huile de coco, lait d'amande, gingembre, cannelle, miel

	“BOISSON MIRACLE AUX MULTIPLES VERTUS ISSUE DE LA MEDECINE AYURVÉDIQUE FAITE MAISON "

	CAFÉS BIO-ÉQUITABLE / LATTE
	NOTRE CHOIX, les valeurs de notre fournisseur :
	Respect de la terre et des hommes qui la cultivent :
	des principes au coeur de nos valeurs.
	Engagé de longue date dans le commerce équitable, le développement durable, Malongo inscrit la dimension éthique dans chacun de ses projets.
	CAFÉ / DÉCA
	DOUBLE CAFÉ / CAFÉ CRÈME
	LATTE MACCHIATO
	MOCHA
	CAPPUCCINO
	CHOCOLAT
	LATTE MATCHA
	stimule l’énergie et la concentration
	Nos Frappés
	CAFÉ FRAPPÉ - 5 €
	CHAUD OU FROID Au choix: nature/ miel MOCHA FRAPPÉ - 5,50 €

	MATCHA FRAPPÉ - 8 €
	UBÉ FRAPPÉ - 9 €
	CHOCOLAT FRAPPÉ - 6,50 €
	CAFÉ NOISETTE
	CAFÉ VANILLE
	THÉ LATTETCHAÏ
	CAFÉ LATTETCHAÏ LATTE UBÉ

	LATTE MATCHA TORRÉFIÉ
	Si boisson lactée à base d'amande, préciser au serveur - 1 €
	Supplément: lait de vache (petit pot) - 1 € / lait d'amande (petit pot) - 1,50€ / Chantilly maison - 2 €
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS



	LES COCKTAILS
	LES FROZEN BY ISAUTIER (25cl)
	LES SIGNATURES
	LES SPRITZ
	LES BACARDI MOJITOS (25cl)
	*2 choix max :
	fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre


	LES COCKTAILS BY L'UNIVERT
	APHRODISIAC
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS



	LES COCKTAILS
	Les Classiques
	PUNCH PLANTEUR
	(25cl) - 9 €
	RHUM BLANC,ANANAS,PASSION, MANGUE, ORANGE, POMME

	CUBA LIBRE
	(25cl) - 10 €
	RHUM BLANCCOCA-COLA, CITRON VERT

	ESPRESSO MARTINI
	(10cl) - 15 €
	Vodka GreyGoose,crème de café, espresso

	PUNCH COCO
	(25cl) - 10 €
	RHUM BLANC,VANILLE, PURÉE DE COCO, LAIT DE COCO

	LONG ISLAND
	(12cl) - 15 €
	Vodka, GIN,RHUM BLANC, TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON, SUCRE, COCA COLA

	PORNSTAR MARTINI
	(14cl) - 14 €
	Vodka Eristoff, jus de citron frais, purÉe de passion, sirop de vanille, shot deChampagne brut

	BASIL SMASH
	(10cl) - 15 €
	ginBombaySapphire, liqueur de fleur de sureau St-Germain, jus de citron frais, sirop de basilic maison, basilic frais, Angostura
	MAÏ-TAÏ (10cl) - 14 €
	Rhum Bacardi Anejo Cuatro, rhum blanc Isautier, triple-sec, jus de citron frais, sirop d'orgeat, Rhum Plantation Overproof 69, angostura bitter

	AMARETTO SOUR
	(10cl) - 15 €
	Amaretto Disaronno, jusdecitronfrais,sirop decanne,aquafaba,Angostura
	NEGRONI (9cl) - 12 €
	GinBombay Sapphire, MartiniReservaRubino, Campari


	Les Kalous (4cl)
	Rhum ambré, citron vert péï, sucre de canne
	Isautier Barrik
	Savanna Métis
	- 9 €
	- 10 €

	Les Ti Punchs (4cl)
	Rhum blanc, citron vert péï, sucre de canne

	Les Caïpirihnas (4cl)
	Cachaça Leblon, citron , sucre de canne
	- 11 €
	Classique
	Fruitée : avec fruits au choix * -13€
	Isautier traditionel -8€
	Zarboutan
	Savanna Intense
	-11€
	-10€

	Les Margaritas (10cl)
	Tequila, Triple-sec, jus de citron frais, sucre
	Classique - 12 €
	Spicy : sirop de piment, jus de gingembre, sel & piment d'espelette -13€
	*2 choix max : fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS


	LES COCKTAILS
	Les Da Ïquiris (10cl)
	RhumIsautier, jus decitron, sirop de canne
	Classique - 10 €
	Fruité : avec fruits au choix * - 11 €
	Péï : au Savanna Intense avec sirop de miel et gingembre- 12 €

	Les Coladas (25cl)
	RhumIsautier,puréeetlaitdecoco,jus/purées
	- 11 €
	Pina
	Passion - 12 €
	Mango
	- 12 €

	Les Mules (27cl)
	Spiritueux, jus de citron frais, sucre, Ginger Beer Goldberg
	Moscow Mule : avec vodka Eristoff - 12 €
	London Mule : avec Bombay Sapphire et baies roses pilées - 14 € Carribean Mule : avec Bacardi Anejo Cuatro et baies roses pilées Mexican Mule : avec tequila Patròn Silver et sirop de piment -16 €
	- 14 €

	Les Sans Alcool (25cl)
	VIRGIN MOJITO - 9 €
	VIRGIN MOJITO FRUITÉ* - 10€
	VIRGIN COLADA - 8 €
	Pina, passion ou mango

	MEXICAN MINT TEA - 8 €
	INFUSION GLA CÉE maison, sirop de thé maison, jus de citron frais, feuille de menthe BISSAP AND ROSES- 12 €
	Martini Vibrante, tonic hibiscus Goldberg, sirop de rose Monin, jus de citron frais
	*2 choix max : fraise, framboise, passion, mangue, ananas, hibiscus, basilic, combava, miel, gingembre

	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS


	LES ALCOOLS
	Bières Préssion
	AFFLIGEM(25cl)- 4,50€ (50cl) - 8,50€
	DODO (25cl) - 3 € (50cl) - 5,80 €
	KEWES ROUGE(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 € 100% locale - fraise, g ingembre, letchi
	KEWES IPL(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 €
	KEWES BLANCH E(25cl) - 4,50 € (50cl) - 8,50 € MONACO(25cl)- 3,20 € (50cl) - 6,20 € PANACHÉ(25cl) - 3 € (50cl) - 5,80 € SUPPLéMENT PICON (25cl) - 1,50 € (50cl) - 3 €

	Apéritifs
	COUPE DE CHAMPAGNE
	Pierre Grandet Brut(14cl) -16 €
	KIR VIN BLANC(14cl ) - 9 €
	Cassis, pêche, mûre, framboise ou goyavier KIR ROYAL (14cl) -17€
	Cassis, pêche, mûre, framboise ou goyavier RICARD / PASTIS 51 (4cl) - 4,50€
	MARTINI RO UGE / BLANC / FIERO (6cl) - 7 €
	(6cl ) - 7 €
	PORTO ROUGE CAMPARI(6cl) -7€ SUZE (4cl) - 7 €


	Bières Bouteilles
	DODO BLONDE (33cl ) - 3€ RADLER CITRON (33cl) - 3,50 €
	les dalons blonde (33cl) - 6,50€
	les dalons ipa (33cl) - 6,50€ desperados (33cl) - 6,50€
	heineken (33cl) - 5€
	heineken 0°(25cl) - sans alcool - 4€

	LesD igestifs
	JAGERMEISTER - 7 €
	GET 27 / GET 31- 8 €
	CALVADOS MAGLOIRE VSOP-14 € MIRABELLE - 10 €
	AMARETTO DISARONNO - 11 € ABSINTHE PERNOD - 13 €
	IRISH COFFEE - 10 €
	BENEDICTINE - 10 €

	LesArrangés(4cl) - 6€
	CITRON GINGEMBRE MANGUE CARAMÉLISÉE BANANE FLAMBÉE LIQUEUR CAFE MANDARINE SAUVAGE
	VOLCANIQUE
	(goyavier, ananas, piment)
	Supplément sirop - 0,50 € | Supplément soft - 1,50 €

	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS


	LES SPIRITUEUX
	Whiskies du Monde (4cl)
	JOHNNIE WALKER RED LABEL (ÉCOSSE) - 9 € WILLIAM LAWSON'S (ÉCOSSE) - 9 €
	ANCNOC (ÉCOSSE) TOURBÉ - 15 €
	DEVERON 10 ANS (ÉCOSSE) -15 € WOODFORD RESERVE (ÉTATS UNIS) - 13 € GRAIGELLACHIE 13ANS (ÉTATS UNIS) - 15 €

	WhiskeyJ.Daniels (4cl)
	JACKN°7 (Écosse) - 11 € JACKHONEY - 12 €

	Cognac (4cl)
	H BYHINEVSOP - 14 €

	Bas Armagnac (4cl)
	CHÂTEAU DE BORDENEUVE -14€

	Gin (4cl)
	BOMBAY BRAMBLE- 11 €
	Infusion framboise/mûre BOMBAY “CITRON PRESSÉ”- 11 €
	Infusion citron de Méditerranée fraichement pressé
	BOMBAY SAPPHIRE - 10 € Aromatisé par 10 plantes VAKOA -12 €


	Téquila (4cl)
	TÉQUILA CAMINO (Mexique) - 9 €
	TÉQUILA PATRON SILVER (Mexique) - 14 €

	Cachaça (4cl)
	LEBLON - 10 €

	Vodka (4cl)
	GREY G OOSE -14 € ERISTOFF - 9 €

	Rhums (4cl)
	BACARDÍ AÑEJO CUATRO (Puerto Rico) - 10 € BACARDÍ CARTA ORO (Puerto Rico) - 8 € BACARDÍ OCHO AÑOS (Puerto Rico) - 12 €
	ISAUTIER traditionnel (Réunion) - 7 € ISAUTIER barrik (Réunion) - 7,50€ SAVANNA LE MUST (Réunion) - 16 €
	SAVANNA LONTAN (REUNION) - 15 € SAVANNA METIS (REUNION) - 15 € DON PAPA (Philippine) - 15 € DIPLOMATICO (Vénézuela) - 17 €
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS


	VINS
	ROSÉ
	GRIS BLANC - Pays d’Oc
	Verre 14cl - 8 €|Bouteille 75cl - 38 € | Magnum 150 cl - 72 €
	M DE MINUTY Côtes de Provence
	VERRE14CL - 12€|Bouteille 75cl- 52€| Magnum 150 cl - 95€
	BOBO— IGP Méditerranée· Grenache, Cinsault, Syrah
	verre 14cl - 10€ | bouteille 75cl - 39€
	Made in Camargue— AOP Sable de Camargue ·Cinsault, Grenache gris et noir verre 14cl - 10€ | bouteille 75cl - 34€
	victoria - igp pays du var · cinsault, grenache
	verre 1 4cl - 10€ | bouteille 75cl - 36€

	ROUGE
	Languedoc AOC - PIC SAINT LOUP - HERITAGE “AN 1189” - GÉRARD BERTRAND Verre 14cl - 12 € | Bouteille 75cl - 46 €
	Domaine Garoloup — Les Calcaires Blancs— AOP Pic Saint-Loup· Syrah, Grenache
	verr e 14cl - 12€ | bouteille 75cl - 59€
	Mas de Louis — Trésor— Vin de France ·Syrah, Viognier
	verre 14cl -12€ |bouteille 75cl - 42€
	Maison Roger Peguet — Première Confidence— AOP Beaujolais · Gamay verre 14cl - 12€ |bouteille 75cl - 45 €
	MAISON les taillades - Côte du rhône · syrah 80% & grenache noir 20% verre 14cl - 10€ |bouteille 75cl - 34€
	CIGALUS - Gérard bertrand - bio - demeterig aude hauterive
	bo uteille 75cl - 98 €
	M CHAPOUTIER - BIO - AOP Croze Hermitage - Vallée du Rhône Bouteille 75cl - 52 €
	ver re 14cl - 12€ |bouteille 75cl - 59 €


	VINS
	BLANC
	‘’leshortes duloup’’ nuits blanches - languedoc · grenache blanc,marsanne,roussane
	Verre14cl -10€| Bouteille 75cl- 39 €
	CIGALUS - GÉRARD BERTRAND - BIO - DEMETERIGP Aude Hauterive
	Bouteille 75cl - 78 €
	Pays d'Oc IGP - viogni er - DOMAINE LAROCHE Verre 14cl - 8 € | Bouteille 75cl - 38 €
	Pays d'Oc IGP - chardonnay - DOMAINE LAROCHE Verre 14cl- 8 € | Bouteille 75cl- 38€
	les point es aux boeufs - petit chablis · chardonnay
	Verre14cl- 12 € | Bouteille 75cl- 45 €
	‘’jadore’’ blanc moelleux mas de louis - pays d’oc · muscat & sauvignon blanc verre 14cl - 10€ | Bouteille 75cl- 39 €
	STAR OF AFRICA CHENIN BLANC - AFRIQUE DU SUD verre 14cl - 8€ |Bouteille 75cl- 36 €

	BULLES
	MARTINIDOC PROSECCO
	Coupe 14 cl- 9€ | Bouteille 75cl - 42 €

	CHAMPAGNE PIERRE GRANDET BRUT
	COUPE 14CL - 1 6€ |Bouteille 75 cl - 79€

	CHAMPAGNE LAURENT PERRIER BRUT
	Bouteille 75 c l - 95 € | Magnum 150 cl - 185 €
	CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT BRUT CARTE JAUNE Bouteille 75 cl - 125€ | Magnum150cl - 230 €

	CHAMPAGNE RUINAR T BRUT
	Boute ille 75 cl - 150 €



	A PARTIR DE 17H30 JUSQU’A 22H
	À MANGER SEUL OU À PARTAGER
	Planche de Créolités‘ Maison’
	12 PIECES -19€
	6 PIECES - 11 €

	Frites de patates douces
	Frites M aison
	Les Flam’s
	Flam’s Gratinée- 13 €
	Flam’s Munster - 15 €
	Flam’s Cabri- 15 €
	À PARTAGER À L’UNIVERT


	TAPAS
	CAMENBERT FERMIER RÔTI, TOMATES ET OIGNONS CONFITS
	ZOURITES AUX GROS PIMENTS(150 gr)
	SAUTéDE BOEUF AIGRE DOUCE(150GR)
	RILLETTES DE POISSON (150gr)

	BURRATA TOMATO
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS
	Du lundi au dimanche · déjeuner

	Disponible uniquement le midi

	À TABLE À L’UNIVERT
	Le goût du local, midi comme soir.
	Au déjeuner comme au dîner, retrouvez une cuisine vivante et gourmande, mettant à l’honneur les produits locaux et le savoir-faire de notre équipe.

	Déjeuner · À la carte


	UNI VERT FRAICHEUR
	LA SALADE DE L'UNI VERT
	alade mélanzée et sa vinaigrette aux agrumes, toast de poisson sur son lit d’oignons confit, rillettes de poisson maison gros piment combava, crevettes cuites, noix de cajou et noix de macadamia torréfiées concassé - (1/2/4/5/6/8/11) - 25 €

	BURRATA TOMATO
	BURRATA ENVIRON 100G SUR UN TARTARE DE TOMATES à l’ancienne, fraises gingembre et sa
	réduction de vinaigre balsamique - (1/3/7/8/10/11) - 20 €

	LA CÉSAR POULET
	SALADE, Padano, poulet , oeuf, bacon, sauce césar, jeunes
	pousses - (1/3/5/7/8/10) - 21 €


	UNI VERT DE LA MER
	TARTARE DEPOISSON(180GR)-26 €
	Poisson frais retour de pêche, assaisonnement DEMANDER À VOTRE SERVEUR, ACCOMPAGNé salades et frites

	JOUEDE LÉGINESAUMURÉESAUCE CHAMPAGNE
	- 25 €
	Poisson frais retour de pêche, accomp
	agnée de frites et salades


	UNI VERT DE LA TERRE
	NOTRE BURGER DE BOEUF OU POULET (180GR)
	Sauce cheddar,coleslaw, pickles d’oignons,salade, tomate,sauce UNIVERT,accompagné de
	salade ET FRTES-(1/3/7/8/10/11)

	NOTRE PIÈCE DU BOUCHER
	Proposition dujour,merci de consulter votre serveur
	-25€

	MAGRET DE CANARD SAUCE DU MOMENT -29€
	Magret de canard(environ 300gr) ACCOMPAGNEMENT purée du moment et tomates provençales - (7) CARRY DU JOUR
	Proposition d u jour,mercide consulter votre serveur(se) Accompagné de riz, brèdes,grains et rougail -
	(1/2/+allergènes selon recette du jour, voir ardoise) - 19€
	SUPPLéMENTS ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX: 4 € |frite, salade et riz suppléments du jour au choix: 5€
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS

	NOS MARMAILLES
	MENUenfant (1 plat au choix ) 13€
	FISH AND CHIPS

	DESSERTS

	LES DESSERTS
	CRÈME BRÛLÉE
	MI-CUIT AU CHOCOLAT
	CAFÉ GOU
	RMAND
	NOS PR OFITEROLES " 3 CHOUX MAISON "
	NEW-YORK CHEESE CAKE
	GLACES ET SORBETS (à composer)
	2,80 € / LA BOULE
	GLACES SORBETS :
	SUPPLEMENT CHOCOLAT FONDU 2,50 € /SUPPLEMENT CHANTILLY MAISON 2 €

	À L’UniVert, nous avons fait le choix de prendre le temps.

	L’équipe l’UNIVERT PLAGE

