
CARTE

RESTAURANT



Respirer. Partager. Vivre mieux.
Ici, la ville vit à son rythme.

Entre deux rendez-vous,
une pause s’invite.

Les esprits se relâchent.
Les échanges reprennent.

Le temps ralentit un instant.
À Univert City, l’accueil est simple et sincère,

porté par une atmosphère chaleureuse et conviviale,
au cœur du centre-ville de La Possession.

Autour de vous,
une équipe attentive,
présente avec naturel,
pour vous accueillir,
vous accompagner,

et faire de chaque passage un moment agréable.
On y partage une cuisine fraîche et généreuse.

On s’y retrouve pour déjeuner,
prendre un café,

t ravail l er,
échang er,

ou simplement souffler un peu.
Chaque détail compte.

Chaque assiette cherche l’équilibre,
entre fraîcheur,

gourmandise
et simplicité.

Univert City est une parenthèse au cœur de la ville.
Un lieu vivant,

où l’on se retrouve,
où l’on prend le temps,

et où chacun trouve naturellement sa place.

Bienvenue à L’UniVert City
Alon met’ ensemb’!



LISTE DES ALLERGÈNES
 Chers clients, si vous présentez des allergies alimentaires, voici la liste des allergènes à

déclaration obligatoire contenus dans les plats et boissons de notre carte. Retrouvez-les à
l'aide des numéros indiqués à côté de chaque plat.

(1)

(3)
Œuf et produits à base d'œuf

(6)
Soja et produits à base de soja

(7)
Lait et produits à base de lait

(13) 
Lupin et produits à base de lupin

(9)
Céleri et produits à base de céleri

(2)
Crustacés et produits à base de crustacés

(4)
Poissons et produits à base de poissons

(5)
Arachides et produits à base d'arachides

(10)
Moutarde et produits à base de moutarde

(14) 
Mollusques et produits à base de mollusque

(8)
Fruits à coque et produits à base de fruits à coque

Céréales et produits à base de céréales contenant du gluten

Bistronomie consciente · Île de La Réunion

Cuisine soignée, conscience saine — du soleil dans l'assiette

(11)
Graines de sésame et produits à base de sésame

Anhydridesulfureux et sulfites

(12)



BOISSONS FRAÎCHES

Supplément sirop - 0,50 € 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 

SIROP À L'EAU  - 2,50 €(4cl)

JUS DE FRUITS  - 4 €(25cl)

Orange, pomme, passion, mangue, ananas, grenade

SPRITE  - 3,80 €(33cl)

COCA COLA ZÉRO  - 3,80 €(33cl)

COCA COLA  - 4 €(30cl)

SCHWEPPES TONIC  - 4 €(25cl)

SCHWEPPES AGRUMES  - 3,80 €(33cl)

GOLDBERG  - 6 €(20cl)

PAMPLEMOUSSE, Ginger Beer

PERRIER  - 4,50 €(33cl)

Softs

Smoothies (25cl)

 

Désaltérantes (25cl)

 

EAU PLATE  - 3 €(75CL)

EAU PÉTILLIANTE  - 4 €(75CL)

Eaux filtrées 

 

 

 

AGUA DE JAMAÏCA - 5,5 €
Le coup de fraîcheur ! Infusion d’hibiscus glacée, menthe
fraîche, cannelle pour lutter contre l’hypertension et
le cholestérol

Jus frais santé (25cl)

 

 

JUS FRAIS - 6,50 €
Orange / citron / ananas

JUS SANTÉ DE LA SEMAINE - 9 €
Fruits frais selon la saison

SMOOTHIE DÉTOX - 9 €
lait de coco, spiruline, chou vert, ananas, banane, miel,
menthe fraîche

SMOOTHIE MANGO LASSY - 9 €
Banane, lait de coco, cardamone, vanille, mangue,
fromage blanc

SMOOTHIE BEAUTÉ NATURELLE - 10 € 
Fruits rouges, hibiscus, cannelle, ananas, banane, miel,
basilic, menthe fraîche, collagene marin

CITRONNADE - 5,5 €
Jus de citron frais, gingembre, miel

INFUSION GLACÉE jardin tropical - 5.5 €
Mélange solaire et gourmand de mangue, d’ananas, de
papaye et de pêche. Jardin tropical évoque un fruit d’été
juteux et savoureux

Eau de coco fraîche - 8,50 €

Coco Fresh

FROZEN Agua - 7 €
Agua de Jamaïca version granité, sirop de pêche, menthe
fraîche

ou lé fré - 9 €
Orange, ananas, carotte, gingembre, curcuma

SMOOTHIE MONT NOIR - 9 €
myrtiLLE, banane, fromage blanc, lait, protéine vanille



Lattes Gourmands
VANILLA LATTE - 5.50€

Espresso & vanille, douceur intemporelle et

réconfortante.

HAZELNUT LATTE - 5.50€
Espresso & noisette, saveur ronde et gourmande.

CARAMEL MACCHIATTO - 5.50€
Espresso, lait & caramel, le grand classique des coffee

shops.

BOISSONS CHAUDES
CAFéS BIO-éQUITABLE                    100% ARABICA

Wellness
THÉ / INFUSION BIO -  5€

GOLDEN LATTE - 7,50€
Curcuma, gingembre & lait végétal, boisson douce et réconfortante.

CHAI LATTE - 5€
Thé noir épicé & mousse de lait, saveurs chaleureuses et gourmandes.

DIRTY CHAI - 6€
Chai Latte & espresso, l'équilibre parfait entre thé et café.

MATCHA LATTE (nature, vanille, caramel, noisette) - 6,50€
Thé vert japonais fouetté & lait, énergie douce et végétale.

MATCHA LATTE COCO - 7.50€
Matcha & lait de coco, version exotique et onctueuse du Matcha Latte.

UBE LATTE (nature, vanille, caramel, noisette) - 6,50€
Ube violet & lait, notes vanillées et légèrement biscuitées.

 

 

Expresso Bar
EXPRESSO / RISTRETO / ALLONGé - 2,00€ 

CAFé VANILLE - 2.50€

CAFé NOISETTE - 2.50€

DéCA - 2,50€

DOUBLE CAFé / CAFÉ CRèME - 3.50€

Les Classiques
CAPPUCCINO - 4,50€

LATTE MACCHITO - 5€

MOCHA - 5,50€

CHOCOLAT CHAUD - 5€

CAFé FRAPPé (nature, vanille, caramel, noisette) - 5€

Signature UnivertCity
MATCHA FRAISE LATTE - 8€

Matcha & fraise, alliance fruitée et rafraîchissante.

Matcha & mangue - 8€
douceur tropicale et gourmandise fruitée.

COCONUT MATCHA - 7.50€
Matcha & eau de coco, boisson légère, fraîche et

hydratante.

Matcha & limonade - 7.50€
pétillante, acidulée et désaltérante.

UBE COLD FOAM LATTE - 7.00€
Ube & mousse froide, texture aérienne et saveurs vanillées

Suppléments
CHANTILLY MAISON +1 € | LAIT VégéTAL +1 € (Avoine, Coco ou Amande) | SHOT D’EXPRESSO +1,50€ |FRAPPé + 1€

 (Disponible sur les boissons identifiées par les deux pictogrammes)

Big Ben 
Thé noir d’Assam (Inde) et du Yunnan (Chine). Un breakfast tea à

la fois doux et tonique, rond et épicé typiquement britannique.

Masala Chaï 
Thé noir épicé aux parfums de canelle, cardamone et clou de

girofle. Idéale avec du lait.

Earl Grey 
Thé noir parfumé à la bergamote, au goût intense et zesté.

Genmaicha Yama 
Thé vert japonais. étonnant mélange traditionnel

de thé vert et de riz brun grillé, aux notes

végétales et torréfiées.

Thé Vert à la menthe
Thé vert de Chine est parfumé avec de véritable

feuilles de menthe douce..

Rooibos Bourbon 
Rooibos sans théine au parfum gourmand de vanille.

La Verveine 
Infusion de feuilles de verveine à la saveur

légèrement citronnée. sans Théine



Sans Alcool !  (25cl)

 

 

 

VIRGIN MOJITO - 9 €
citron vert péï, menthe fraîche, sucre de canne, eau pétillante

VIRGIN COLADA - 8 €
Purée et lait de coco, Jus/Purée (Pina, Passion ou Mangue) 

Amazonia - 9 €
MARTINI VIBRANTE, Infusion d’hibiscus, jus de gingembre, SIROP DE VANILLE, CITRON FRAIS

MEXICAN MINT TEA - 8 €
INFUSION GLACÉE MAISON (SIROP DE THÉ MAISON, JUS DE CITRON FRAIS, FEUILLEs DE MENTHE

Pr
ix

 TT
C 

en
 eu

ro
 / 

Se
rv

ic
e c

om
pr

is 
- L

'a
bu

s d
'a

lc
oo

l e
st

 d
an

ge
re

ux
 po

ur
 la

 sa
nt

é "
 À

 c
on

so
mm

er
 a

ve
c 

mo
dé

ra
tio

n 
"

LES COCKTAILS

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

  

APHRODISIAC  - 13 €(20cl)

Gin Bombay Sapphire,sirop de basilic maison, purée passion, jus de gingembre maison,
ginger beer Goldberg

 

 

PASSION LATINA  - 13 €(12cl)

Rhum Bacardi Carta Oro, jus de citron frais, sirop de passion, purée de passion, jus
d'ananas frais

LONDON LOVER  - 13 €(16cl)

Gin Bombay “citron pressé”, purée de framboise, jus de GRENADE, jus de citron frais,
sirop d’hibiscus maison, baies roses

City Signature 

 

 

Spiritueux, jus de citron frais, sucre, Ginger Beer Goldberg 

Moscow Mule : avec vodka Eristoff - 12 €
London Mule : avec Bombay Sapphire et baies roses pilées - 14 €
Carribean Mule : avec Bacardi Anejo Cuatro et baies roses pilées - 14 €
French Mule : avec vodka Grey Goose - 15 €
Mexican Mule : avec tequila Patròn Silver et sirop de piment - 16 €

CITY Mules (21cl)

Le jardin de City  - 16 €(16cl)

Liqueur St-Germain, Tequila Patron silver, vin rosé, Eau pétillante pamplemousse

Zarlor   - 14 €(16cl)

Rhum épicé ananas Isautier, mangue, noix de coco, Yuzu, noix de macadamia



Les Kalous (10cl)

Rhum ambré, citron vert péï, sucre de canne

Isautier Barrik - 9 €
Savanna Métis - 10 €

Classique - 11€
Fruité : avec fruits au choix * - 13€
Royal : avec Champagne brut - 16€

Bacardi Mojitos (25cl)

Rhum Bacardi oro, citron vert péï, menthe fraîche,
sucre de canne, eau pétillante

*PARFUM AU CHOIX : FRAISE,PASSION,MANGUE

Daïquiris (10cl)

Rhum Isautier, Jus de citron, sucre de canne

Classique - 10 €
daiquiris passion - 12 €

Prix TTC en euro / Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé " À consommer avec modération "

Classique - 11 €
Fruitée : avec fruits au choix * - 13 €

Pina - 11€
Passion - 12€
Mango - 12€

  

Isautier traditionnel - 8 €
Savanna Intense - 10 €

Ti Punchs (6cl)

Rhum blanc, citron vert péï, sucre de canne 

Classique - 12 €
Premium - 15 €
Patròn Silver 100% agave
Spicy - 13 €
sirop de piment, jus de gingembre, sel & piment
d'Espelette 

Les Margaritas (10cl)

Tequila, Triple-sec, jus de citron frais, sucre

Les Caïpirinhas (6cl)

Cachaça Leblon, citron , sucre de canne

Les Classiques
 PUNCH PLANTEUR  - 9 €(25cl)

RHUM BLANC isautier, ANANAS, PASSION, MANGUE, ORANGE, POMME

NEGRONI  - 12 €(9cl)

GIN BOMBAY SAPPHIRE, MARTINI RESERVA RUBINO, CAMPARI

LES COCKTAILS

Les Coladas (10cl)

Rhum Isautier, purée et lait de coco, jus/purées 

Les Spritz (16cl)

APEROL SPRITZ
APÉROL, Prosecco Doc Martini, eau
pétillante

 - 12 €

saint germain Spritz
LIQUEUR SAINT-GERMAIN, PROSECCO DOC
MARTINI, EAU PÉTILLANTE 

 - 13 €

ESPRESSO MARTINI  - 15 €(10cl)

VODKA GREY GOOSE, CRÈME DE CAFÉ, ESPRESSO

PUNCH COCO  - 10 €(25cl)

RHUM BLANC isautier, VANILLE, PURÉE DE COCO, LAIT DE COCO 

PORNSTAR MARTINI - 14 €(14cl)

VODKA ERISTOFF, JUS DE CITRON FRAIS, PURÉE DE PASSION, SIROP DE VANILLE, SHOT DE CHAMPAGNE BRUT 

BASIL SMASH  - 15 €(10cl)

GIN BOMBAY SAPPHIRE, LIQUEUR SainT-GERMAIN, JUS DE CITRON FRAIS, SIROP DE BASILIC MAISON, BASILIC FRAIS, ANGOSTURA 

MAÏ-TAÏ - 14 €(10cl)

RHUM BACARDI ANEJO CUATRO, RHUM BLANC ISAUTIER, TRIPLE-SEC, JUS DE CITRON FRAIS, SIROP D'ORGEAT, RHUM PLANTATION
OVERPROOF 69, ANGOSTURA BITTER



Bières Pressions

Les Arrangés (4cl)

MANGUE CARAMÉLISÉE
BANANE FLAMBÉE
GATO PATAT
Fournaise
Ananas, Piment, Vanille

Sauvage
Mangue Tangor, Mandarine

Intense
Gingembre, citron 4 saisons

Volcanique
Goyavier, ananas, piment

Bières Bouteilles
RADLER CITRON  - 3,50 €(33cl)

DESPERADOS (33cl) - 6,50 €
 

Sans alcool

HEINEKEN  - 5 €(33cl)

HEINEKEN 0°  - 4 €(25cl)

BUCKET HEINEKEN - 25 €5+1 OFFERT

 ALCOOLS

Supplément sirop - 0,50 € | Supplément soft - 1,50 €

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

- 6 €
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GET 27 / GET 31 - 8€
CALVADOS MAGLOIRE VSOP -14€ 

BAILEY'S - 8 €
AMARETTO DISARONNO - 11 €
IRISH COFFEE - 10€

Digestifs (4cl)

Apéritifs

COUPE DE CHAMPAGNE  - 14 €(14cl)

KIR VIN BLANC  - 9 €(14cl)

KIR ROYAL  - 14 €(14cl)

Cassis, pêche, mûre, framboise ou goyavier

RICARD  - 4,50 €(4cl)

MARTINI ROUGE / BLANC   - 7 €(6cl)

PORTO ROUGE / BLANC  - 7 €(6cl)

CAMPARI  - 7 € (6cl)

SUZE  - 7 €(4cl)

AFFLIGEM
DODO

KEWES ROUGE
100% locale - fraise, gingembre, letchi

MONACO 

4 ,50 €
3,00 € 5,80 €

4,50 €
 

3,20 €

3,00 € 

SUPPLEMENT PICON

KEWES blanche 4,50 €

25cl
8,50 €

50cl

8,80 €
8,80 €

6,20 €

5,80 €PANACHÉ

+1,50 € +3 €



Vodka (4cl)

Cognac (4cl)

 GREY GOOSE - 14 €
ERISTOFF - 9 €

BOMBAY “CITRON PRESSÉ”- 11€
Infusion citron de Méditerranée fraichement pressé

BOMBAY SAPPHIRE- 10 €
Aromatisé par 10 plantes

Bas Armagnac (4cl)

 
CHÂTEAU DE BORDENEUVE - 14 €

 H BY HINE VSOP - 14 €

Whiskey J.Daniels (4cl)

JACK N°7 (Écosse) - 11 €
JACK HONEY - 12€
JACK GENTLEMAN - 11 €

 

Whiskies du monde (4cl)

 WILLIAM LAWSON'S (ÉCOSSE) - 9 € 
NIKKA (JAPON) -13€
DEVERON 10ANS (ÉCOSSE) -15€ 
WOODFORD RESERVE (ÉTATS UNIS) -13€
GRAIGELLACHIE 13ANS (ÉTATS UNIS)-15€

 SPIRITUEUX

Téquila (4cl)

Rhums (4cl)

TÉQUILA CAMINO (Mexique) - 9 €
TÉQUILA PATRON SILVER (Mexique) - 14 €
Téquila patron Reposado (mexique) - 16€

Cachaça (4cl)

LEBLON - 10 €
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BACARDÍ AÑEJO CUATRO  (Puerto Rico) - 10 €
BACARDÍ CARTA ORO  (Puerto Rico) - 8 €
ISAUTIER traditionnel (Réunion) - 7 €
ISAUTIER barrik (Réunion) -7,50€
Isautier 7 ans (réunion) - 12€
isautier louis & Charles (réunion) - 19€
SAVANNA LE MUST (Réunion) - 16 €
DON PAPA (Philippine) - 15 €
DIPLOMATICO (Vénézuela) - 17 €

Gin (4cl)



Pr
ix

 TT
C 

en
 eu

ro
 / 

Se
rv

ic
e c

om
pr

is 
- L

'a
bu

s d
'a

lc
oo

l e
st

 d
an

ge
re

ux
 po

ur
 la

 sa
nt

é "
 À

 c
on

so
mm

er
 a

ve
c 

mo
dé

ra
tio

n 
"

aoc Vallée du Rhône - MAISON les taillades - Côtes du Rhône - syrah 80% & grenache noir 20%
verre 12.5cl- 10€ |bouteille 75cl - 34€
Fruité et généreux, aux notes de fruits noirs, d’épices douces et de garrigue.

igp aude hauterive - Gérard bertrand - CIGALUS - Assamblage de 6 cépages bio, demeter
bouteille 75cl - 98 €
Une cuvée d’exception, complexe et élégante, mélant fruits mûrs, épices et fraicheur.

 
 

aoc Vallée du Rhône - M CHAPOUTIER - Croze Hermitage - Syrah bio
Bouteille 75cl - 52 €
Des tanins soyeux, une belle gourmandise et une finale harmonieuse.

aop Languedoc PIC SAINT-LOUP - GÉRARD BERTRAND - HERITAGE “AN 1189” - Syrah, Grenache
Verre 12.5cl - 12 € | Bouteille 75cl - 46 €
Intense et généreux, entre fruits rouges, garrigue et notes grillées.

aop Languedoc Pic Saint-Loup - Domaine Garoloup - Les Calcaires Blancs - Syrah, Grenache
verre 12.5cl- 12€ | bouteille 75cl - 59€
Puissant et élégant, aux arômes de fruits noirs, d’épices et aux tanins fins.

 

 

 

ROUGE

VINS 

IGP Méditerranée - BOBO - Grenache, Cinsault, Syrah
verre 12.5cl - 10€ | bouteille 75cl - 39€
Une robe pâle, un nez fruité, une bouche vive et élégante

 

ROSÉ

igp Pays d’Oc - Gérard Bertrand - GRIS BLANC - Grenache Gris
Verre 12.5cl - 8 €|Bouteille 75cl - 38 € | Magnum 150 cl - 72 € 
Un rosé délicat et rafraîchissant, aux aômes de petits fruits rouges et à la belle fraîcheur.

aop Côtes de Provence - Minuty - M DE MINUTY 
VERRE12.5cl - 12€|Bouteille 75cl- 52€| Magnum 150 cl - 95€
Un rosé raffiné aux notes de fruits exotiques, d’agrumes et une finale délicatement citronnée..



Prix TTC en euro / Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé " À consommer avec modération "

 

  

BULLES

 

 

 

doc PROSECCO - Martini
Coupe 12.5cl- 9€ | Bouteille 75cl - 42 €
Léger et rafraîchissant, il séduit par ses fines bulles et ses délicates notes de pommes, de poires et de fleurs
blanches.

aop CHAMPAGNE - LAURENT PERRIER -  La cuvée BRUT
Bouteille 75 cl - 95 € | Magnum 150 cl - 185 €
Frais et raffiné, il séduit par ses notes d’agrumes, de fleurs blanches et sa grande finesse.

aop CHAMPAGNE RUINART BRUT
Bouteille 75 cl - 150 €
élégant et délicat, aux notes d’agrumes, de fruits à chair blanche et de fleurs fraîches.

aop CHAMPAGNE - VEUVE CLICQUOT - BRUT CARTE JAUNE
Bouteille 75 cl - 125€ | Magnum150cl - 230 €
Puissant et harmonieux, il révèle des arômes de fruits mûrs, de brioche et une belle longueur.

aop CHAMPAGNE - PIERRE GRANDET BRUT
COUPE 12.5cl- 14€ |Bouteille 75 cl - 79€ 
Une cuvée équilibrée et élégante, aux fines bulles et aux notes de fruits blancs et de brioche.

 

 
 

 

 

 

BLANC
 VINS

 

igp Pays d'Oc - GÉRARD BERTRAND - HERITAGE “AN 940” - Viognier bio
Verre 12.5cl - 8 € | Bouteille 75cl- 38€
Un Viognier bio expressif et gourmand, aux arômes d’abricots, de pêches blanches et de fleurs délicates

igp Aude Hauterive - GÉRARD BERTRAND - CIGALUS - Assemblage de 6 cépages bio, demeter
Bouteille 75cl - 78 €
Une cuvée raffinée, ample et équilibrée, aux arômes d’abricots, de pêches et d’amande.

igp Pays d'Oc - GÉRARD BERTRAND - HERITAGE “AN 940” - Chardonnay bio
Verre 12.5cl - 8 € | Bouteille 75cl - 38 €
Un chardonnay bio élégant et généreux, aux notes de fruits à chair blanche, de fleurs avec une belle fraîcheur.

aop petit chablis - les pointes aux bœufs - chardonnay
Verre 12.5cl - 12 € | Bouteille 75cl- 45 €
Minéral et tendu, il offre une belle fraîcheur et une finale saline.

igp pays d’oc - mas de louis - “j’adore’’ - muscat & sauvignon blanc
verre 12.5cl - 10€ | Bouteille 75cl- 39 €
Un blanc moelleux frais et élégant, aux notes d’agrumes et de fruits exotiques

AFRIQUE DU SUD - STAR OF AFRICA - CHENIN BLANC
verre 12.5cl - 8€ | Bouteille 75cl- 36 €
Expressif et fruité, il révèle des notes d’abricots, de poires, de kiwis et d’ananas.



CITY LUNCH Box à emporter

 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

À retirer dès 11h30 — à réserver à l'avance.
Une boîte complète et équilibrée pour la pause déjeuner au bureau ou en mouvement.

Salade Univert - 25 €
Salade mélanzée, thon mi-cuit mariné, gambas marinées, concombre & papaye, noix de cajou et macadamia torréfiées,
graines de sésame, vinaigrette aux agrumes. (2/4/8/11)

la Clinifit - 15 €
salade mélanzée, Betterave marinée, butternut rôti, concombre croquant, chèvre, noix DE CAJOUX et jeunes pousses,
vinaigrette miel, citron & moutarde. (7/8/10)

Salades

Du lundi au SAMEDI · service du midi
Lunch in the City 

Pour bien manger, sans perdre son après-midi.

 
Création quotidienne de la cheffe selon le marché et les arrivages locaux. Toujours une option 100 %

végétale,  ou poisson, ou protéine animale.

Plat du jour

Salade  césar péï - 20 €
Salade mélanzée, éffiloché de poulet fermier, saucisse de poulet, oeuf mollet, tomates cerises, croutons, grana
padano, sauce césar maison (1/3/4/7/10)

★

le city bowl - 17 €
quinoa AUX HERBES FRAICHES, butternut roti, edamame, pois chiches, avocat, jeunes pousses, sauce sésame-cacahuete
(5/6/11)
Protéines au choix : Effiloché pouet fermier, Tataki de thon sésame (4) ou tofu (6)

Pour commencer !

HOUMOUS MAISON & PAIN PITA - 9,50 €
lentilles corail, TAHINI, CITRON, HUILE D'OLIVE, PAPRIKA FUMÉ, PAIN PITA. (1/11)

RILLETTE DE THON MAISON & TOASTS - 8 €
RILLETTE DE THON gros piment combava MAISON, TOASTS DE PAIN AU LEVAIN. (1/3/4/8/10)

PLANCHE DE FROMAGEs - 26 €
SÉLECTION DU MOMENT, PAIN DE CAMPAGNE. (1/7/12)



PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

 

SUPPLÉMENTS & ACCOMPAGNEMENTS - 5€
En supplément ou en remplacement, selon le plat choisi.

FRITES MAISON | FRITES DE PATATE DOUCE | SALADE MÉLANzÉE | LÉGUMES CROQUANTS SAUTÉS | QUINOA AUX
HERBES FRAICHES | POIS CHICHES |  PURÉE MAISON

pièce du boucher 
sauce du moment, frites et Salade mélanzée

Magret de canard, tangor & miel - 31 €
Magret rosé ENTIer, jus au tangor et miel local, purée de butternut, légumes grillés. (7)

Viandes

Mahi-Mahi, coco, combava & citron - 20 €
Mahi-Mahi pêché localement, sauce coco au combava et citron, riz noir parfumé (4)

Poissons

Légine, gingembre & citronnelle - 28 €
Légine rôtie, sauce gingembre & citronnelle, riz noir parfumé. (4)

Tataki de thon, sésame & letchi - 21 €
Thon snacké au sésame, vinaigrette au letchi, quinoa AUX HERBES FRAICHES. (4/11)

Zourites snackés, paprika & chouchou - 26 €
Poulpe snacké à la plancha, huile de paprika maison, brunoise de chouchous, purée de butternut. (1/4)

Tartare de thon à l'Italienne - 25 €
thon albacore, Tomates, oignons, pesto maison, GRANA PADANO, frites maison et salade. (4/7/8)

★

★

Servis avec frites maison

Burger poulet ou boeuf BBQ - 22 €
Effiloché de poulet longuement confit ou steak de boeuf, sauce BBQ maison, Piton Maïdo, oignons confits. (1/10/12)

Burger VEGGIE - 20 €
Galette végan composée de patate douce, pois chiches, haricots rouges, ail, gingembre, oignons, coriandre, cumin,
MAYO Végé épicée, salade, tomates (1)

Burgers

★

★

Poisson 
Steak de thon, purée de butternut et petits légumes (4/7)

Croque 
Mini croque monsieur poulet, cheddar, frites (1/7)

POUR LES MOINS DE 12 ANS
MENU MARMAILLE - 13€

UNE VRAIE CUISINE, EN PLUS PETIT.
1 · Un plat au choix

 
3 · Un dessert au choix
BOULE DE GLACE ARTISANALE (vanille, chocolat ou fraise) - une part de notre banana bread (1/3/7)

2 · Une boisson au choix
SIROP à l’eau · JUS de fruits · EAU PÉTILLANTE AROMATISÉE



 

PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS 

Drakar CRÈME AUX HERBES & POISSON FUMÉ - 12.50 €
PAIN complet GRILLÉ, CRÈME FRAÎCHE AUX HERBES, MARLIN fumé, miel local, ZESTEs DE CITRON. (1/4/7)

LA BIEN-ÊTRE & SON TRIO DE DIPS -14 €
Bâtonnés de légumes du moment, HOUMOUS, BABA GANOUSH, TZATZIKI AUX HERBES. (7/11)

 

FRITES MAISON - 4 €

À PARTAGER · L'APRÈS-MIDI & EN SOIRÉE

CARTE TAPAS
PETITES ASSIETTES PENSÉES POUR LE MOMENT APÉRO, À DÉGUSTER EN DUO OU EN PLANCHE PARTAGÉE.

HOUMOUS MAISON & PAIN PITA - 9,50 €
Lentilles corail, TAHINI, CITRON, HUILE D'OLIVE, PAPRIKA FUMÉ, PAIN PITA CHAUD. (1/11)

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL ET THYM - 22 €
CAMEMBERT AU FOUR, MIEL LOCAL, THYM FRAIS, POMMES GRENAILLES CONFITES. (7)

ASSIETTE DE CRÉOLITÉs
6 pièces - 11 €
12 pièces - 19 €
Sélection de bouchées créoles maison : samoussas, bonbons piments, selon les inspirations du jour.

★

RILLETTE DE THON MAISON & TOASTS - 8 €
RILLETTE DE THON gros piment combava MAISON, TOASTS. (1/4/3/8/10)

croquettes de songe - 12 €
Songe, patate douce, grana padano, mayonnaise gingembre confit au miel et curcuma (1/3/7/10)

★

PLANCHE DE FROMAGEs - 26 €
SÉLECTION DU MOMENT, PAIN DE CAMPAGNE. (1/7/12)

FRITES DE PATATE DOUCE - 5 €

Supplément truffe & Grana Padano : + 3,50 € ★

Les city club’s
L’exotique -  11.50 €
Camarons sautés, ananas, sweet chili, crème d’avocat, mâche (1/2)

Le BROOKLYN -  13.50 €
Pastrami, crème de moutarde à l’ancienne, roquette, chou rouge, champignons sautés (1/10/12)

Le Frenchy -  12.50 €
Magret séché, crème de chèvre, oignons confits, noix de cajou, roquette. (1/7/8)

Dés 15h00



À L’UniVert City, au cœur de La Possession, nous avons

choisi de prendre le temps.

Le temps de se retrouver autour d’une table, de partager un moment

simple et chaleureux, et de savourer une cuisine sincère inspirée de

notre île.

Nous faisons le choix d’une cuisine authentique, où les produits locaux,

les saisons et le respect du vivant occupent une place essentielle.

Chaque assiette reflète notre envie de valoriser les saveurs

réunionnaises avec simplicité et générosité.

L’UniVert City est une invitation à bien manger, à se sentir bien et à

profiter d’un lieu vivant, convivial et profondément humain.

L’équipe L’UniVert City


	CARTE RESTAURANT
	Respirer. Partager. Vivre mieux.
	Bienvenue à L’UniVert City Alon met’ ensemb’!

	BOISSONS CHAUDES
	CAFéS BIO-éQUITABLE                    100% ARABICA
	Expresso Bar
	EXPRESSO / RISTRETO / ALLONGé - 2,00€
	CAFé VANILLE - 2.50€
	CAFé NOISETTE - 2.50€
	DéCA - 2,50€
	DOUBLE CAFé / CAFÉ CRèME - 3.50€

	Les Classiques
	CAPPUCCINO - 4,50€
	LATTE MACCHITO - 5€
	MOCHA - 5,50€
	CHOCOLAT CHAUD - 5€
	CAFé FRAPPé (nature, vanille, caramel, noisette) - 5€


	Signature UnivertCity
	MATCHA FRAISE LATTE - 8€
	Matcha & fraise, alliance fruitée et rafraîchissante.
	Matcha & mangue - 8€
	douceur tropicale et gourmandise fruitée.


	COCONUT MATCHA - 7.50€
	Matcha & eau de coco, boisson légère, fraîche et hydratante.
	Matcha & limonade - 7.50€
	pétillante, acidulée et désaltérante.


	UBE COLD FOAM LATTE - 7.00€
	Ube & mousse froide, texture aérienne et saveurs vanillées


	Lattes Gourmands
	VANILLA LATTE - 5.50€
	Espresso & vanille, douceur intemporelle et réconfortante.

	HAZELNUT LATTE - 5.50€
	Espresso & noisette, saveur ronde et gourmande.

	CARAMEL MACCHIATTO - 5.50€
	Espresso, lait & caramel, le grand classique des coffee shops.


	Wellness
	THÉ / INFUSION BIO -  5€
	GOLDEN LATTE - 7,50€
	Curcuma, gingembre & lait végétal, boisson douce et réconfortante.

	CHAI LATTE - 5€
	Thé noir épicé & mousse de lait, saveurs chaleureuses et gourmandes.

	DIRTY CHAI - 6€
	Chai Latte & espresso, l'équilibre parfait entre thé et café.
	MATCHA LATTE (nature, vanille, caramel, noisette) - 6,50€
	Thé vert japonais fouetté & lait, énergie douce et végétale.


	MATCHA LATTE COCO - 7.50€
	Matcha & lait de coco, version exotique et onctueuse du Matcha Latte.
	UBE LATTE (nature, vanille, caramel, noisette) - 6,50€
	Ube violet & lait, notes vanillées et légèrement biscuitées.
	Genmaicha Yama
	Thé Vert à la menthe
	Big Ben
	Rooibos Bourbon
	Masala Chaï
	La Verveine
	Earl Grey



	Suppléments
	CHANTILLY MAISON +1 € | LAIT VégéTAL +1 € (Avoine, Coco ou Amande) | SHOT D’EXPRESSO +1,50€ |FRAPPé + 1€
	(Disponible sur les boissons identifiées par les deux pictogrammes)


	SPIRITUEUX
	Whiskies du monde (4cl)
	WILLIAM LAWSON'S (ÉCOSSE) - 9 €
	NIKKA (JAPON) -13€
	DEVERON 10ANS (ÉCOSSE) -15€
	WOODFORD RESERVE (ÉTATS UNIS) -13€
	GRAIGELLACHIE 13ANS (ÉTATS UNIS)-15€
	Whiskey J.Daniels (4cl)
	JACK N°7 (Écosse) - 11 € JACK HONEY - 12€


	JACK GENTLEMAN - 11 €

	Cognac (4cl)
	H BY HINE VSOP - 14 €

	Bas Armagnac (4cl)
	CHÂTEAU DE BORDENEUVE - 14 €

	Vodka (4cl)
	GREY GOOSE - 14 €
	ERISTOFF - 9 €

	Gin (4cl)
	BOMBAY “CITRON PRESSÉ”- 11€
	BOMBAY SAPPHIRE- 10 €

	Téquila (4cl)
	TÉQUILA CAMINO (Mexique) - 9 €
	TÉQUILA PATRON SILVER (Mexique) - 14 €
	Téquila patron Reposado (mexique) - 16€

	Cachaça (4cl)
	LEBLON - 10 €

	Rhums (4cl)
	BACARDÍ AÑEJO CUATRO  (Puerto Rico) - 10 €
	BACARDÍ CARTA ORO  (Puerto Rico) - 8 €
	ISAUTIER traditionnel (Réunion) - 7 €
	ISAUTIER barrik (Réunion) -7,50€
	Isautier 7 ans (réunion) - 12€
	isautier louis & Charles (réunion) - 19€
	SAVANNA LE MUST (Réunion) - 16 €
	DON PAPA (Philippine) - 15 €
	DIPLOMATICO (Vénézuela) - 17 €
	Prix TTC en euro / Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé " À consommer avec modération "


	Du lundi au SAMEDI · service du midi
	Lunch in the City

	Pour bien manger, sans perdre son après-midi.
	Plat du jour
	Création quotidienne de la cheffe selon le marché et les arrivages locaux. Toujours une option 100 % végétale,  ou poisson, ou protéine animale.

	CITY LUNCH Box à emporter
	À retirer dès 11h30 — à réserver à l'avance.

	Pour commencer !
	HOUMOUS MAISON & PAIN PITA - 9,50 €
	RILLETTE DE THON MAISON & TOASTS - 8 €
	PLANCHE DE FROMAGEs - 26 €
	SÉLECTION DU MOMENT, PAIN DE CAMPAGNE. (1/7/12)



	Salades
	Salade Univert - 25 €
	Salade mélanzée, thon mi-cuit mariné, gambas marinées, concombre & papaye, noix de cajou et macadamia torréfiées, graines de sésame, vinaigrette aux agrumes. (2/4/8/11)
	Salade  césar péï - 20 €
	la Clinifit - 15 €
	le city bowl - 17 €
	quinoa AUX HERBES FRAICHES, butternut roti, edamame, pois chiches, avocat, jeunes pousses, sauce sésame-cacahuete (5/6/11)
	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS

	Poissons
	Tartare de thon à l'Italienne - 25 €
	Tataki de thon, sésame & letchi - 21 €
	Mahi-Mahi, coco, combava & citron - 20 €
	Zourites snackés, paprika & chouchou - 26 €
	Légine, gingembre & citronnelle - 28 €
	Légine rôtie, sauce gingembre & citronnelle, riz noir parfumé. (4)

	Viandes
	pièce du boucher
	Magret de canard, tangor & miel - 31 €


	Burgers
	Burger poulet ou boeuf BBQ - 22 €
	Burger VEGGIE - 20 €
	1 · Un plat au choix
	POUR LES MOINS DE 12 ANS
	MENU MARMAILLE - 13€
	UNE VRAIE CUISINE, EN PLUS PETIT.
	Poisson
	Croque
	2 · Une boisson au choix
	3 · Un dessert au choix
	SUPPLÉMENTS & ACCOMPAGNEMENTS - 5€


	PRIX TTC EN EURO / SERVICE COMPRIS

	À L’UniVert City, au cœur de La Possession, nous avons choisi de prendre le temps.

	L’équipe L’UniVert City

